Normas Técnicas ESPECIFICAS para a Producdo Integrada de Citros Brasil - NTE PI Citros

Areas Tematicas

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS C/
RESTRICOES

1. CAPACITACAO

1.1. Praticas agricolas

capacitar tecnicamente o(s) produtor(es),
responsavel(is) técnico(s) e trabalhadores
em préaticas agricolas, conforme Areas
tematicas das NTE e demanda definida pelo
Responsavel Técnico de cada propriedade.

1.2. Organizacédo de
produtores

Capacitagéo técnica do(s) produtor(es)
e responsavel(is) técnico(s) em gestédo
da PI Citros, envolvendo desde o
aspecto da implantacdo do sistema até
a etapa final de Certificacao.

1.3. Comercializagao

Capacitar o(s) produtor(es) e
responsavel(is) técnico(s) de
propriedades e industrias em mercado,
comercializacdo e marketing.

1.4. Processos de
empacotadora ou
inddstria e segurancga
alimentar

Capacitar o(s) produtor(es) e
responsavel(is) técnico(s) em
monitoramento da contaminagéo
quimica, fisica e microbiolégica dos
frutos, da agua e do ambiente.

1.5. Seguranca no
trabalho

Capacitar o(s) produtor (es),
responsavel(is) técnico(s) e trabalhadores
em segurancga e saude no trabalho,
conforme a legislacdo vigente.

1.6. Educacéo
ambiental

Capacitar o(s) produtor (es) e
responsavel(is) técnico(s) em conservacgéao
e manejo do solo, agua, protecao
ambiental, destinac&o correta de
embalagens e residuos.

2. ORGANIZACAO DE PRODUTORES

2.1. Definigao de
pequeno produtor

Considerar pequeno produtor aquele que
possuir area plantada com citros igual ou
inferior a 30 ha.

2.2. Associativismo

Vinculacdo do produtor a uma entidade
de classe, organizagdo e/ou associagao
envolvida em PI Citros.

3. RECURSOS NATURAIS

3.1. Planejamento
ambiental

Elaborar um plano de gestdo ambiental
especificando os pontos criticos de
Contaminacéo e respectivas acoes
corretivas adequadas a cada propriedade
em PI Citros.

Manter areas com vegetagdo para o
abrigo de organismos benéficos nas
entrelinhas do pomar.

Desmatar, apreender ou
eliminar animais, alterar

cursos de agua e movimentar

o solo em areas de

preservacgdo, sem autorizacdo

dos 6rgaos competentes;
poluir o meio ambiente.




4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1. Material
propagativo

Utilizar material propagativo (sementes,
porta-enxertos, borbulhas e mudas)
produzidas de acordo com a legislagdo
vigente em cada Estado da Federagéo.

Transitar portando material
propagativo sem a
competente autorizagao e
registro de procedéncia,
conforme legislacéo
pertinente.

E permitido uso de
borbulhas de lima acida
Tahiti clone Quebra-
galho, desde que a
producdo de mudas
atenda as demais
exigéncias previstas em
normas da legislacao
vigente.

5. IMPLANTACAO DE POMARES

5.1. Plantios Novos

Plantar adubos verdes em éarea total
antes do plantio dos citros e como
cultura intercalar em pos-plantio;
utilizar técnicas que favorecam o
manejo adequado do solo, de acordo
com as necessidades e demandas
observadas e, cada propriedade pelo
Responsavel Técnico; definir o
espacamento e densidade levando em
consideracao o vigor da combinacao
copa/porta-enxerto, a fertilidade do
solo, os tratos culturais e a irrigagéo,
dispor o plantio acompanhando as
curvas em nivel; implantar quebra-
ventos; em renovacao, realizar antes
rotacdo de cultura.

Proceder a desinfestacao
quimica do solo sem
supervisdo do responsavel
técnico; realizar cultivo
intercalar de outras espécies
que demandem controle
fitossanitario com agrotoxicos
ndo registrados para citros.

Implantar pomares em
terrenos com declividade
acima de 20% dentro
dos limites permitidos
pelas leis ambientais,
somente com adoc¢ao de
praticas
conservacionistas;
plantar em areas
encharcadas desde que
feita a drenagem
adequada, atendendo a
legislagdo ambiental.

5.2. Localizagéo

Observar as condi¢des de aptiddo
edafocliméticas e compatibilidade aos
requisitos da cultura e mercado

5.3. Porta-enxertos

Adquirir material com garantia fitossanitaria
e de produtores credenciados conforme
legislacado vigente.

5.4. Cultivar

Utilizar uma combinagdo copa/porta-
enxerto por talhdo/parcela

5.5. Sistema de Plantio

Realizar analise quimica e fisica do solo
antes do seu preparo ou na implantacao da
cultura.

Utilizar recomendacgdes técnicas e

manejo conforme requisitos da cultura.

6. NUTRICAO DE PLANTAS

6.1. Fertilizagéo

Monitorar a fertilidade do solo realizando
analises quimicas no maximo a cada dois
anos, procedendo as aplicagdes com base
nas recomendacdes técnicas locais; aplicar
os fertilizantes parceladamente.

Adotar recomendacdes oficiais de
adubacédo para a regido ou Estado
produtor; utilizar adubos organicos
levando em consideracédo a adi¢cdo de
nutrientes e os riscos de
contaminag&o; monitorar o estado
nutricional das plantas com base em
analise foliar.

Utilizar produtos de alta
solubilidade e volatilidade em
alta concentracdo ou quando
as condic¢des edafoclimaticas
favorecerem perdas e
contaminagédo do meio
ambiente; aplicar residuos
organicos sem compostagem;
utilizar fertilizantes, corretivo
e condicionadores do solo
contendo substancias toxicas,
especialmente metais
pesados; utilizar fertilizantes
nao registrados.




7. MANEJO DO SOLO

7.1. Manejo da
cobertura do solo

Promover a melhoria da fertilidade do solo,
manejando as plantas infestantes,
realizando a cobertura vegetal para
incrementar a protecdo do solo e controlar
processos de erosdo e degradagéao.

Evitar a gradagem e o trafego
desnecessario de maquinas nos
pomares; efetuar subsolagem quando
for constatada tecnicamente a sua
necessidade pelo responséavel técnico;
manter a diversidade de espécies
vegetais presentes no pomar visando
realizar o MIP (Manejo Integrado de
Pragas); cultivar e manejar espécies
vegetais (leguminosas e outras)
conforme o estabelecido para cultura
do citros e orientagSes do Responsavel
Técnico; evitar a rogagem rente ao
solo; manejar o mato em ruas
alternadas; eliminar espécies
hospedeiras de pragas identificadas
pela pesquisa.

7.2. Controle de
plantas infestantes

Utilizar somente herbicidas registrados e
permitidos para Pl Citros e mediante
receituario agrondmico; proceder ao
registro das aplicagdes no caderno de
campo; respeitar o periodo de caréncia
para colheita; utilizar técnicas que
minimizem sua utilizagdo dentro do ano
agricola.

Manejar as plantas infestantes,
preferencialmente por meios manuais
e/ou mecanicos; reduzir o uso de
herbicidas; priorizar a utilizagéo de
rocadeiras "Ecolégicas" que permitem
direcionar o material cortado para a
projecado da copa.

Aplicar herbicidas em
area total, exceto para
plantio direto; controlar
0 mato exclusivamente
com equipamentos que
revolvam o solo; utilizar
excepcionalmente
herbicidas pré-
emergentes em areas
localizadas, mediante
justificativa técnica.

8. IRRIGACAO

8.1. Cultivo irrigado

Apresentar projeto técnico para
implementacédo da irrigagdo; seguir o plano
de gestdo ambiental.

Usar sistema que priorize a eficiéncia
no uso da agua, otimizando os
recursos hidricos de acordo com a
outorga e legislacdo vigente; priorizar
técnicas de irrigacdo localizada e
fertirrigacéo, conforme requisitos da
cultura; registrar diariamente dados
climaticos; priorizar o uso de estagfes
meteoroldgicas.

Utilizar 4gua para irrigagdo
que néo esteja de acordo

com a andlise de risco e/ou
plano de gestdo ambiental.

9. MANEJO DA PARTE AEREA

9.1. Poda, desbrota e
raleio

Retirar do pomar os restos da poda que
oferegam riscos fitossanitarios; executar
procedimentos para desinfesta¢do das
ferramentas, conforme recomendacao
técnica para cultura.

Proteger os ferimentos e regides
podadas com produtos recomendados;
eliminar as brota¢des no porta-enxerto
de acordo com as recomendacgdes
técnicas; podar as plantas mediante
finalidade preestabelecida e com
acompanhamento técnico; proceder ao
raleio de frutos quando recomendado;
triturar os restos de poda nao
contaminantes, mantendo-os sobre o
solo.




10. PROTECAO INTEGRADA DA PLANTA

Utilizar principios basicos do MIP
(repassados nos treinamentos para
inspetores e manejadores fitossanitarios),
ter pelo menos uma pessoa habilitada para
o0 monitoramento de pragas; disponibilizar
as fichas de inspecéo de cada
talhdo/parcela devidamente preenchidas;
tomar a decisdo de controle que contemple
as necessidades de cada propriedade e de
acordo com a grade PI Citros.

10.1. Manejo de
pragas

Monitorar periodicamente as pragas de
acordo com as recomendacgdes técnicas
do MIP; subdividir os talhdes (possuir
no maximo 2000 plantas); utilizar
métodos diretos e armadilhas para a
avaliacao dos niveis de populacdo de
pragas; utilizar informacgfes geradas
por estagdes de aviso; realizar o
controle logo apds detectado os niveis
de acao preestabelecidos no MIP; dar
preferéncia aos métodos de controle
bioldgicos, biotecnolégicos, culturais,
fisicos e genéticos; utilizar ficha de
inspecéo padrao em papel ou
eletrdnica; consolidar, na ficha anual
de monitoramento, os resultados de
cada talh&o/parcela.

Executar tratamentos
periédicos e sistematicos sem
justificativa técnica; manter
pomares abandonados e com
risco de disseminacédo de
pragas.

Utilizar somente produtos registrados para
0s citros, constantes na grade de
agrotoxicos, mediante receituario
agrondmico, conforme legislagéo vigente;
usar agrotoxicos (vide Marco Legal) levando
em conta eficiéncia e seletividade dos
produtos para cada praga, riscos de
resisténcia, toxicidade, dose recomendada,
limite maximo de residuo - LMR, intervalo
de seguranca e impacto ambiental; fazer
alternancia de produtos levando em
consideragéo o ingrediente ativo e o modo
de acdo; armazenar e manusear
agrotoxicos de acordo com a legislagao
vigente; treinar, disponibilizar e exigir o
uso de EPIs; respeitar o intervalo de
reentrada apoés aplicagfes fitossanitarias.

10.2. agrotéxicos

Utilizar as informagfes geradas em
estacdes de aviso ou outros recursos
para otimizar os procedimentos sobre
tratamentos com agrotoxicos.

Empregar recursos humanos
sem capacitacao técnica;
aplicar agrotéxicos em
sistema de
termonebulizacédo; reutilizar
embalagens; descartar
embalagens e residuos de
agrotoxicos em locais
improprios; desrespeitar os
intervalos de seguranca dos
agrotoxicos.

Utilizar a grade de
agrotoéxicos estadual
desde que os produtos e
recomendagdes
constem na grade de
agrotoxicos da Pl Citros
Brasil; utilizar
termonebulizacao
apenas para o controle
de formigas e cupins ou
sob recomendacéo e
justificativa técnica.

Proceder a manutencéo, regulagem e
registro, de acordo com as recomendacdes
e necessidades dos equipamentos; utilizar
EPIs, conforme legislacdo vigente.

10.3. Equipamentos
para aplicacao de
agrotoxicos

Dotar os tratores utilizados na
aplicagdo de agrotéxicos de cabines de
protecéo.

Fazer adaptacbes que
coloquem em risco o
operador e 0 meio ambiente;
empregar recursos técnicos
sem a devida capacitagdo.

Obedecer as recomendacdes técnicas sobre
manipulacdo de agrotoxicos, conforme
legislacdo vigente; preparar e manipular
agrotoéxicos em locais especificos ou
adequados para manuseio, desde que nao
cause risco de contaminacado; operadores
devem utilizar EPIs.

10.4. Preparo e
aplicacédo de
agrotoxicos

utilizar lona impermeavel no local de
manipulagdo para prote¢do ambiental.

proceder a manipulagéo e a
aplicacéo de agrotéxicos na
presenca de criangas,
pessoas alheias a atividade e
animais; utilizar recursos
humanos sem capacitacéo
técnica; descartar restos de
agrotoxicos e lavar
equipamentos em fontes de
agua, riachos e lagos,
conforme legislacéo vigente.




10.5. Armazenamento
de agrotoéxicos e
embalagens vazias

Armazenar agrotoxicos e embalagens
vazias em local sélido, seguro e
identificado; manter registro sistematico da
movimentacdo de estoque para fins do
processo de rastreabilidade; fazer a triplice
lavagem ou lavagem sob pressao, conforme
o tipo de embalagem e, ap6s a inutilizagéo,
encaminhar as unidades de recebimento de
embalagens, conforme legislacdo vigente.

Reutilizar ou abandonar
embalagens, restos de
materiais e agrotoxicos;
estocar agrotoxicos sem
obedecer as normas de
segurancga, conforme
legislagéo vigente.

11. COLHEITA E POS-COLHEITA

11.1. Colheita

Colher frutos respeitando o intervalo de
seguranca dos agrotéxicos; proceder a
limpeza e higienizagdo de equipamentos de
colheita, no armazenamento, transporte e
local de trabalho.

Usar luvas e vestimentas apropriadas
para proporcionar seguranca aos
colhedores; proceder a pré-sele¢ao do
fruto durante a colheita; colher frutos
destinados ao mercado de frutos
frescos com tesouras; evitar a colheita
de frutos molhados de chuva ou
orvalho; transportar os frutos colhidos
para a empacotadora logo apés a
colheita; utilizar equipamentos de
colheita préprios; aferir os
instrumentos utilizados para
determinar o ponto de colheita;
proceder a colheita sem a derriga no
chao; evitar danos aos frutos; atender
os padrdes técnicos de ponto de
colheita de acordo com cada mercado
de destino.

Manter frutos produzidos na
PI1 Citros sem identificagcéo e
adocgao de procedimentos
contra riscos de
contaminagdo; manter juntos
frutos de PI Citros com os de
outros sistemas de producgéo
ou mesmo outros produtos.

11.2. Transporte,
recepgao e
armazenagem

Transportar em veiculos e equipamentos
higienizados e apropriados, conforme os
requisitos técnicos; identificar e registrar os
lotes quanto a procedéncia para manter a
rastreabilidade.

Implementar as boas praticas de
fabricacao - BPF; nao transportar nem
armazenar frutos numa mesma camara
em conjunto com o0s provenientes de
outros sistemas de producao, ou
mesmo outros produtos.

Manter embalagens com
frutos produzidas na PI Citros
sem identificacdo e adogao
de procedimentos contra
riscos de contaminacéo.

Transportar e armazenar
frutos da Pl Citros em
conjunto com os de
outros sistemas desde
que embalados e
identificados
separadamente e
justificados.




12. ANALISES DE RESIDUOS

12.1. Amostragem para
analises de residuos em
frutos

Realizar a amostragem anual de frutos no
pomar (em 10% das parcelas) ou nas
empacotadoras (em 10% dos lotes), em
conformidade com o Manual de Coleta de
Amostras para Avaliagdo do Residuo de
agrotoxicos em Vegetais -
MAPA/DDIV/ABEAS 1998; Permitir a
coleta de amostras de citros pelo auditor
do Organismo Avaliador da Conformidade
- OAC durante a auditoria, para realizacao
de anélise de residuos em laboratorios
credenciados pelo MAPA; registrar a
amostragem no caderno de campo, pos-
colheita ou industrializagdo; proceder as
andlises em laboratérios credenciados
pelo MAPA, em conformidade com o
Programa Nacional de Monitoramento e
Controle de Residuos Quimicos e
Biolégicos em Vegetais (PNCRV); o limite
maximo de residuo (LMR) deve atender ao
estabelecido por cada mercado
consumidor.

Comercializar frutos com
niveis de residuos acima do
permitido pela legislagdo
vigente, pelos mercados ou
fora do periodo de caréncia.

13. PROCESSOS DE EMPACOTADORAS/INDUSTRIAS

13.1. Técnicas de po6s-
colheita
(empacotadoras/industrias)

Identificar os lotes com relagéo a
procedéncia e registrar sistematicamente
(manual e/ou informatizado) todas as
etapas dos processos adotados para ser
possivel realizar a rastreabilidade do
produto; adotar as boas préaticas de
fabricacao- BPF.

Implementar o sistema de andlise de
perigo e pontos criticos de controle -
APPCC no processo de poés-colheita;
utilizar embalagens descartaveis e
reciclaveis; coletar amostras e
analisar quanto as caracteristicas
tecnolégicas (° Brix, acidez, relacdo
acidez/sélidos solaveis).

Depositar os descartes de
frutos, de embalagens e
agua de lavagem em locais
impréprios, onde possam se
constituir num ponto critico
de perigo e contaminacao.

13.2. Camaras frigorificas,
equipamentos e ambiente
de trabalho

Proceder periodicamente a higienizacdo de
camaras frigorificas, equipamentos e
ambiente de trabalho; utilizar somente
produtos recomendados e registradas
conforme legislacdo vigente; seguir as
recomendacdes técnicas de manejo e
armazenamento dos citros conforme as
BPF.

Proceder a execugdo dos
processos de
empacotadoras/indUstrias e
armazenamento de frutos da
PI Citros, junto com as de
outros sistemas de
producéo.

13.3. Tratamentos fisico,
quimico e biolégico

Usar somente produtos registrados e
recomendados pela Pl Citros, respeitando
a dose e o intervalo de seguranca
recomendado, conforme legislacao
vigente; proceder ao registro sistematico
(manual e/ou informatizado) em caderno
de pés-colheita e industrializagéo.

Adotar, preferencialmente,
tratamentos fisicos e biolégicos;
obedecer aos procedimentos e
técnicas da APPCC; assegurar niveis
de residuos das substancias utilizadas
no tratamento poés-colheita, dentro
dos limites méaximos permitidos pela
legislagéo vigente.

Armazenar produtos e
embalagens vazias em local
inadequado; depositar restos
de produtos quimicos e lavar
equipamentos em locais que
possam contaminar fontes
de agua, riachos e lagos;
utilizar desinfetantes que
possam formar cloraminas
ou outros compostos toxicos
na agua de lavagem dos
frutos.

Usar produtos quimicos
em pos-colheita
somente quando
justificado.




13.4. Lavagem

Utilizar para a lavagem dos frutos
produtos neutros e especificos, ou
sanitizantes recomendados e registrados,
conforme legislacdo vigente; comprovar a
potabilidade da agua.

Utilizar tanques com bomba para
agitacao e circulagdo da agua para
facilitar a remocgéo de impurezas ou a
reposigdo da agua; determinar
periodicamente a concentracdo do
sanitizante utilizado e a qualidade da
agua de acordo com os padrdes
estabelecidos pelo CONAMA para
caracteristicas de potabilidade,
microbioldgica e metais pesados da
agua.

Lavar frutos produzidos em
sistema de PI Citros
simultaneamente com frutos
produzidos em outros
sistemas; utilizar caixas ou
reservatoérios construidos
com materiais proibidos pela
legislacao vigente, tais como
o0 amianto; utilizar produtos
cosméticos de origem nao-
natural em pés-colheita.

13.5. Classificagé&o

Classificar os frutos de acordo com os
padrdes e exigéncias de mercado.

classificar e embalar frutos
da PI Citros com frutos
produzidos em outros
sistemas.

13.6. Embalagem e
etiquetagem

Embalar e identificar produtos da PI Citros
seguindo a legislagéo vigente; usar
embalagens limpas e manté-las
armazenadas em local protegido; embalar
somente frutos de mesma origem, cultivar
e qualidade, identificando-os de forma a
permitir a rastreabilidade.

Utilizar etiquetas com codigo de
barras para agilizar todo o processo;
proceder a adequacao das
embalagens ao processo de
paletizacéo.

Utilizar caixas de madeira
fabricadas com matéria
prima oriunda de florestas
nativas ou de nativas sem
licenca ambiental; utilizar
embalagens que nédo
proporcionem assepsia.

13.7. Paletizacéo

Utilizar em paletes da Pl Citros somente
produtos produzidos nesse sistema; tratar
os paletes com métodos fisicos.

Proceder a paletizagdo de acordo com
a legislagao vigente, sendo que as
dimensfes externas devem permitir
empilhamento.

Utilizar paletes de madeira
fabricados com matéria-
prima oriunda de florestas
nativas ou de nativas sem
licenca ambiental.

13.8. Logistica

Utilizar o sistema de identificagdo que
assegure a rastreabilidade de processos
adotados na geragdo do produto.

Utilizar métodos, técnicas e processos
de logistica que assegurem a
qualidade dos produtos da Pl Citros.

14. SISTEMAS DE RASTREABILIDADE, CADERNO DE CAMPO, POS-C

OLHEITA E INDUSTRIA

14.1. Rastreabilidade

Apresentar documentagdo manual e/ou
eletronica atualizada, identificada pelo
responsavel e que comprove a
rastreabilidade.

Informatizar o registro das atividades
constantes no caderno de campo,
poés-colheita e industrializagéo;
instituir sistemas para identificagdo de
parcelas; instituir sistema de cédigos
de barras, etiquetas ou outros
sistemas que permitam a identificacao
confiavel e segura dos lotes de frutos.

Omitir ou adulterar
informacdes de atividades
desenvolvidas no sistema de
producgdo; manter
desatualizadas as anotacdes
nas fichas e cadernos de
campo, pos-colheita e
industrializacdo.

14.2. Auditorias

Implantar as normas da Pl Citros
cumprindo prazo de caréncia de pelo
menos um ciclo agricola; permitir
auditorias nos pomares, empacotadoras e
indastrias em qualquer época. E
obrigatdria pelo menos uma auditoria
anual no campo, uma na empacotadora e
uma na industria, para os que aderiram a
PI Citros e foram credenciados pelo
Organismo Avaliador da Conformidade -
OAC.

a auditoria deve ser realizada por
ocasido da colheita, possibilitando
avaliar, simultaneamente, o campo, a
empacotadora e a industria.




15. ASSISTENCIA TECNICA

15.1. Assisténcia técnica

Ter assisténcia técnica de engenheiro
agrénomo registrado no CREA, treinado
conforme requisitos especificos para a Pl
Citros; a area atendida pelo responsavel
técnico ser& aquela definida pelas normas
do Conselho Regional de Engenharia,
Arquitetura e Agronomia - CREA.

Contar com engenheiro agronomo
como responsavel técnico, treinado
conforme requisitos especificos para a
Pl Citros.

Ter assisténcia técnica
de técnico agropecuario
registrado no CREA,
treinado conforme
requisitos especificos
para a PI Citros, se
permitida pela
legislacdo estadual.




