Lista de Verificacao - Empacotadora

Producao Integrada de Citros — PIC Brasil
(Elaborada a partir da Instrucao Normativa N2 42, DE 07 DE JULHO DE 2008)

O item esta em conformidade com a PIC:

Area Tematica

NA Comentarios

1. Capacitacao

Foram implementadas as boas praticas de

1.1 Processos de fabricagao e higiene? Obrigatério

empacotadoras e Os envolvidos na PIC foram capacitados em

seguranca alimentar monitoramento da contaminagdo quimica, fisica e| Recomendado
microbioldgica das frutas, da 4gua e do ambiente?

1.2 Seguranga no Trabalho Os produtores e funcionarios envolvidos na PIC Obrigatério

foram capacitados em NR 317?

A empacotadora dispde de uma lista completa e
1.3 Quadro de pessoal atualizada de todos os funcionérios de acordo com| Recomendado
a funcéo exercida?

Os funciondrios que desenvolvem atividades
impactantes ao meio ambiente séo treinados para
minimizar os riscos de contaminagao decorrentes de
suas atividades?

2. Saude, Seguranca e Bem-Estar dos Funcionarios

Nos casos previstos, a empacotadora fornece os
2.1 Uso de EPIs EPIs aos seus funciondrios para executar suas Obrigatério
atividades de acordo com a legislagao?

Os funcionarios que manuseiam agrotoxicos sao
treinados para tomar as providéncias cabiveis nos

1.5 Educacao Ambiental Obrigatério

2.2 Emergencias casos de acidentes com risco de contaminagao? Obrigatério
(NR 31 e primeiros socorros)
I Os trabalhadores tém acesso a sanitarios limpos, o
2.3 Higiene Pessoal préximo as areas onde trabalham? Obrigatorio
Os funcionarios sédo submetidos a exames médicos,
2.4 Exames periédicos sendo o tipo e a freqiiéncia baseados no Plano de Obrigatério

Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO),
conforme a legislagéo vigente?

Os trabalhadores foram alertados sobre a
necessidade de informar aos responsaveis, quando
2.5 Doencas contagiosas |diagnosticados que sao portadores de alguma| Recomendado
doenga que possa contagiar outras pessoas no
ambiente de trabalho?




Area Tematica

Em cada grupo de trabalho existe pelo menos um

O item esta em conformidade com a PIC:

NA Comentarios

Nacional de Monitoramento e Controle de Residuos
Quimicos e Biolégicos em Vegetais (PNCRV)?

funcionario habilitado a prestar os primeiros- Obrigatério
socorros em caso de acidentes?

2.6 Primeiros socorros O funcionario treinado para prestar primeiros-
socorros tem a sua disposigdo 0s materiais s
necessarios (estojo de prir%eirgs SOCOrros) para Obrigatorio
executar essa atividade?

3. Recursos Naturais e conservagao do meio-ambiente

L . O lixo gerado na empacotadora tem destinacao

3.1 Destinacao do lixo adequa dga conforme Iegi%lagéo vigente ? Recomendado

4. Uso de agrotoxicos nos frutos em pos-colheita
Os agrotéxicos utilizados em poés-colheita sdo
registrados ara os citros no MAPA e s
regomendadosp para uso nos frutos, conforme a Obrigatorio
grade de agrotdxicos?
Os funciondrios que aplicam agrotoxicos em poés-
colheita sdo capacitados para isso, ou seja,
receberam treinamento em rela¢do ao uso de EPI, & Obrigatério
regulagem de equipamentos e aos riscos de
contaminacdes?

4.1 Agrotoxicos utilizados | Os tratamentos pés-colheita com a utilizagdo de
agrotdxicos séo realizados de forma adequada, Obrigatério
principalmente em relagdo ao produto, dose, tempo
de exposigao e duragao da calda?
A aplicacdo de agrotoxicos em pds-colheita foi
registrada no caderno de Poés-colheita, conforme as Obrigatoério
NTE PIC?
A calda residual do uso de agrotdoxicos na
empacotadora tem a destinagdo adequada, Obrigatério
conforme a legislagéo vigente?

5. Andlises de Residuos de defensivos e qualidade dos frutos
E realizada amostragem anual de frutos na
empacotadora (em 10% dos lotes), em
conformidade com o Manual de Coleta de Amostras
para Avaliagdo do Residuo de Agrotdxicos em Obrigatério
Vegetais - MAPA/DDIV/ABEAS 19987 A

5.1 Amostragem amostragem é registrada no caderno de pés-
colheita?
Sao feitas analises em laboratérios credenciados
pelo MAPA, em conformidade com o Programa Obrigatério




Area Tematica

5.2 Registros

O responsavel técnico mantém um registro das
andlises de residuos de agrotoxicos nos frutos,
demonstrando que nao ultrapassa o LMR permitido
para nenhum dos ingredientes ativos utilizados?

Obrigatério

O item esta em conformidade com a PIC:

NA Comentarios

5.3 Rastreabilidade

Nos casos em que os resultados das analises de
residuos de agrotdxicos apontem valores acima do
LMR permitido para os frutos, ha como rastrear e
implementar as agdes corretivas?

Obrigatério

6. Pds-colheita

6.1 Transporte, recepcéo e
armazenagem

Os frutos sdo transportados em veiculos e
equipamentos higienizados e apropriados, conforme
0S requisitos técnicos?

Obrigatério

Os lotes sao identificados e registrados quanto a
procedéncia para manter a rastreabilidade?

Obrigatério

Foram implementadas as boas praticas de
fabricacao — BPF

Recomendado

Os frutos ndo sao transportados nem armazenados
numa mesma camara em conjunto com o0s
provenientes de outros sistemas de produgéo, ou
outros produtos?

Recomendado

As embalagens com frutos produzidas na PIC néo
sdo mantidas sem identificagdo e sem adogado de
procedimentos contra riscos de contaminagdo?

Proibido

7. Processamento na Empacotadora

7.1 Técnicas de pos-
colheita
(empacotadoras/industrias

)

Os lotes sao identificar com relagao a procedéncia e
é feito um registro sistematico (manual e/ou
informatizado) de todas as etapas dos processos
adotados para ser possivel realizar a rastreabilidade
do produto?

Obrigatério

Sao coletadas amostras e realizadas andlises
quanto as caracteristicas tecnolégicas?

Obrigatério

Sao adotadas as BPF?

Obrigatério

Foi implementado o sistema de andlise de perigo e
pontos criticos de controle - APPCC no processo de
pbs-colheita

Recomendado

Sao utilizadas embalagens descartaveis e
reciclaveis?

Recomendado

Os descartes de frutos, embalagens e agua de
lavagem néo séo depositados em locais improprios?

Proibido




Area Tematica

7.2 Camaras frigorificas,
equipamentos e ambiente
de trabalho

E realizada higienizagdo periédica de camaras
frigorificas, equipamentos e ambiente de trabalho?

O item esta em conformidade com a PIC:

NA Comentarios

Obrigatério

Sao utilizados somente produtos recomendados e
registrados conforme legislagao vigente?

Obrigatério

Sao seguidas as recomendagbes técnicas de
manejo e armazenamento dos citros?

Obrigatério

Nao sdo realizados processos de
empacotadoras/indistrias e armazenamento de
frutos da PIC, junto com as de outros sistemas de
producao?

Proibido

7.3 Tratamentos fisico,
quimico e biolégico

Sao usados somente produtos registrados e
recomendados pela PIC, respeitando a dose e o
intervalo de seguranga recomendado, conforme
legislagdo vigente? E realizado o registro
sistematico (manual e/ou informatizado) em caderno
de pbs-colheita e industrializagdo?

Obrigatério

Sao adotados preferencialmente tratamentos fisicos
e biolégicos?

Recomendado

Sao obedecidos os procedimentos e técnicas da
APPCC?

Recomendado

Os niveis de residuos sdo assegurados dentro dos
limites maximos permitidos pela legislagao vigente?

Recomendado

Nao sédo armazenados produtos e embalagens
vazias em local inadequado e os restos de produtos
quimicos e aguas de lavagem de equipamentos nao
sdo depositados em locais que possam contaminar
fontes de agua, riachos e lagos?

Proibido

N&o sao utilizados desinfetantes que possam formar
cloraminas ou outros compostos téxicos na agua de
lavagem dos frutos?

Proibido




Area Tematica

7.4 Lavagem

Para a lavagem dos frutos séo utilizados produtos
neutros e especificos, ou sanitizantes
recomendados e registrados, conforme legislagdo
| vigente?

Obrigatério

O item esta em conformidade com a PIC:

NA Comentarios

Foi comprovada a potabilidade da agua?

Obrigatério

Sao utilizados tanques com bomba para agitacao e
circulacdo da 4agua para facilitar a remogdo de
impurezas ou a reposi¢ao da agua?

Recomendado

S&o determinadas periodicamente a concentragao
do sanitizante utilizado e a qualidade da agua?

Recomendado

Os frutos produzidos em sistema de PIC ndo sdo
lavados simultaneamente com frutos produzidas em
outros sistemas?

Proibido

Nao sdo utlizadas caixas ou reservatérios
construidos com materiais proibidos pela legislagao
vigente, tais como o amianto?

Proibido

Nao sao utilizados produtos cosméticos de origem
nao-natural em pés-colheita?

Proibido

7.5 Classificagao

Os frutos sdo classificados de acordo com os
padrdes e exigéncias de mercado?

Obrigatério

Os frutos da PIC ndo sdo classificados ou
embalados com frutos produzidos em outros
sistemas?

Proibido

7.6 Embalagem e
etiquetagem

Os produtos da PIC sdo embalados e identificados
seguindo as orientagbes da Instrucdo Normativa
Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO/ 009 de 12-11-
20027

Obrigatério

Sao usadas embalagens limpas e essas sao
armazenadas em local protegido?

Obrigatério

S&o embalar somente frutos de mesma origem,
cultivar e qualidade, identificando-os de forma a
permitir a rastreabilidade?

Obrigatério

Sao utilizadas etiquetas com cédigo de barras para
agilizar todo processo?

Recomendado

As embalagens sdo adequadas para o processo de
paletizagao?

Recomendado

Nao sao utilizadas caixas de madeira fabricadas
com matéria prima oriunda de florestas nativas?

Proibido

Nao sao utilizadas embalagens que néo

proporcionem assepsia?

Proibido




Area Tematica

O item esta em conformidade com a PIC:

7.7 Paletizacao

Em paletes da PIC s&o utilizados somente produtos
produzidos nesse sistema?

Obrigatério

NA Comentarios

Os paletes sao tratados com métodos fisicos?

Obrigatério

A paletizagdo é feita de acordo com a Instrucédo
Normativa Conjunta (SARC/ANVISA/INMETRO/ 009
de 12-11-2002), sendo que as dimensdes externas
permitem o empilhamento?

Recomendado

Nao sao utilizados paletes de madeira fabricados
com matéria prima oriunda de florestas nativas?

Proibido

7.8 Logistica

O sistema de identificagdo utilizado assegura a
rastreabilidade de processos adotados na geracao
do produto?

Obrigatério

Sao utilizados métodos, técnicas e processos de
logistica que assegurem a qualidade dos produtos
da PIC?

Recomendado

8. Sistemas de Rastreabilidade e Caderno de Pos-Colheita

8.1 Rastreabilidade

o0 registro das atividades constantes no caderno de
pos-colheita sdo informatizados?

Recomendado

Foram instituidos sistemas de coédigos de barras,
etiquetas ou outros sistemas que permitem a
identificacao confidvel e segura dos lotes de frutos?

Recomendado

As anotagdes nas fichas e cadernos de pés-colheita
nao estdo desatualizadas?

Proibido

8.2 Auditorias

Foi realizada pelo menos uma auditoria anual na
empacotadora, para os que aderiram a PIC e foram
credenciados pelo organismo avaliador da
conformidade-OAC?

Obrigatério

S — sim; N — ndao; NA — nao se aplica



