PRODUGAO INTEGRADA DE CITROS

LISTA DE VERIFICAGAO
POMAR

LISTA DE VERIFICAGAO PARA A ADEQUACAO DO POMAR DE CITROS A PRODUGCAO INTEGRADA — LVPIC
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1. CAPACITAGAO

1.1 Responsabilidade técnica

o responsavel técnico pelo pomar esta capacitado para
atuar na implantagdo e gerenciamento da Producéo
Integrada de citros, de acordo com o estabelecido nas
NTE?

1.2 Praticas agricolas

os funciondrios responsaveis pelos seus respectivos
setores foram capacitados e reciclados anualmente em
relagdo as técnicas de: a) operagdo e regulagem de
equipamentos e maquinarios de aplicagdo de|
agroquimicos b) identificagdo, monitoramento e controle
de pragas, através do Manejo Integrado de Pragas? c)
técnicas de irrigacdo e fertirrigacdo? d) implantagdo de|
pomares? e) manejo nutricional das plantas? f) manejo do|
solo?

2. SAUDE, SEGURANGCA E BEM-ESTAR DOS FUNCIONARIOS

2.1 Quadro de pessoal

a propriedade dispde de uma lista completa e atualizada
de todos os funcionarios de acordo com a fungao
exercida?

2.2 Prontuario

cada funcionario dispde de uma ficha cadastral, onde|
estdo anotados seus dados pessoais e demais
informacdes?

2.3 Condigdes de trabalho

as condigbes de trabalho estdo de acordo com a
Legislagao vigente do Ministério do Trabalho e Emprego?

2.4 Instalagdes fisicas

os abrigos, refeitérios e alojamentos foram construidos
adequadamente, por profissionais credenciados pelo
CREA, respeitando a legislagéo pertinente?

2.5 Seguranga no trabalho

a propriedade ou empresa observa as recomendagées
técnicas de seguranga no trabalho, através da criagao e
atuagé@o da Comisséo Interna de Prevencao de Acidentes
(CIPA), conforme a legislagao vigente?

2.6 Uso de EPIs

nos casos previstos, a propriedade fornece os EPI's aos
seus funcionarios para executar suas atividades, de
acordo com a legislagéo?

2.7 Emergéncias

todos os funcionarios que manuseiam agroquimicos s&o
treinados para tomar as providéncias cabiveis nos casos]
de contaminagdes e vazamentos acidentais ?

2.8 Higiene pessoal

os funcionarios receberam instrugdes basicas sobre
higiene pessoal e tém acesso a sanitarios limpos, préximo
as areas onde trabalham?

2.9 Exames periédicos

os funcionarios sdo submetidos a exames m édicos, sendo
o tipo e a freqliéncia baseados no Plano de Controle
Médico de Saude Ocupacional (PCMSO), conforme a
legislagao vigente?

2.10 Doengas contagiosas

os trabalhadores foram alertados sobre a necessidade de
informar aos responsaveis, quando diagnosticados que
sdo portadores de alguma doenga que possa contagiar
outras pessoas no ambiente de trabalho?

2.11 Educagéo ambiental

os funcionarios que desenvolvem atividades impac tantes
ao meio-ambiente séo treinados para minimizar os riscos
de contaminacéo decorrentes de suas atividades,
principalmente em relagéo ao solo e a agua?

2.12 Primeiros-socorros

em cada grupo de trabalho existe pelo menos um
funcionario habilitado a prestar os primeiros-soc orros em
caso de acidentes?

2.13 Material para primeiros-
SOCOrros

o funcionario treinado para prestar primeiros-socorros tem
a sua disposigao os materiais necess arios (estojos de
primeiros-socorros) para executar essa atividade?

3. RECURSOS NATURAIS E CONSERVAGAO DO MEIO-AMBIENTE

3.1 Planejamento ambiental

a propriedade dispée do EIA/RIMA e de um plano para
minimizar os impactos am bientais?

3.2 Conservagao da fauna e da
flora

a propriedade possui uma area destinada exclusivamente
a preservagao da flora e da fauna silvestres?

3.3 Monitoramento do solo e da
agua

ha um programa de monitoramento da disponibilidade de
nutrientes nos solos e da qualidade da agua,
especialmente em relagdo aos metais pesados, nitrato,
concentragéo salina e contaminagédo microbioldgica?

3.4 Fontes potenciais de poluigao

todas as fontes potenciais de poluicdo foram identificadas
na propriedade?
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3.5 Destinacéo do lixo

o lixo gerado na propriedade é devidamente separado e
tem a destinagéo adequada, conforme a legislagao
vigente?

4. MATERIAL PARA PROPAGACAO

4.1 Material utilizado

as sementes e borbulhas utilizadas para a formagao do
pomar foram produzidas a partir de plantas sadias;
portanto, representam materiais recomendados para a
regido, possuindo maior resisténcia ou tolerancia as
pragas?

4.2 Viveiros

as mudas adquiridas para a formagao do pomar foram
provenientes de viveiros certificados e registrados junto
ao orgao fiscalizador, conforme a legislagéo vigente?

5. IMPLANTACAO DE POMARES

5.1 Fertilidade dos solos

foram realizadas analises quimica e fisica do solo]
antes do preparo da area e implantagdo do pomar,
conforme os requisitos para os citros?

5.2 Localizagédo do pomar

a localizagdo do pomar é favoravel as necessidades
especificas da cultura dos citros em relagdo ao solo e
ao clima?

5.3 Porta-enxerto

os materiais utilizados para a formagao do pomar sao|
compativeis com as variedades-copa?

5.4 Cultivar-copa

os materiais utilizados satisfazem os requisitos de|
adaptabilidade a regido, resisténcia as pragas e
produtividade?

5.5 Espagcamento

o espagamento utilizado e a densidade de plantio sao|
compativeis com os requisitos para o manejo da
cultura, além dos aspectos da produtividade e
qualidade do produto?

6. NUTRIGAO DE PLANTAS

6.1 Corregdo da acidez do
solo

o solo foi corrigido antes da implantacdo do pomar, de|
acordo com as recomendagoes técnicas?

6.2 Anadlises de solo e
folhas

o manejo nutricional é executado com base nos|
resultados de analises quimicas do solo e das folhas,
levando-se em consideragdo o estadio de
desenvolvimento das plantas?

6.3 Produtos registrados

os produtos usados para a corregdao do solo e na
adubagdo das plantas sdo registrados no MAPA e
permitidos para a cultura, conforme a legislacdo
vigente?

6.4 Contaminagao por
metais pesados

os produtos utilizados para a adubagéo sao isentos de
metais pesados, que possam contaminar o solo?

6.5 Andlises de metais
pesados

sao feitas analises quimicas especificas para detecgao
de metais pesados no solo por parcela, pelo menos, a
cada dois anos?

7. MANEJO DO SOLO

7.1 Manejo da cobertura
do solo

o solo é mantido coberto nas entrelinhas por vegetagéo
nativa ou plantada, de forma a evitar processos de
erosao?

7.2 Controle da vegetagéo
nas entrelinhas

o controle da vegetagdo nas entrelinhas é feito
exclusivamente através de rocagem, até uma altura
minima de 10 cm, conforme as NTE PIC?

7.3 Controle da vegetacéo
na linha de plantio

a linha de plantio, especialmente a area de projegéo da
copa, estd sendo mantida sem com peticdo com o
mato, com o uso das técnicas permitidas nas NTE
PIC?

7.4 Uso de herbicidas

os herbicidas, quando utilizados para o controle de
invasoras , estdo sendo aplicados apenas na linha de
plantio ?

7.5 Registro do produto no
MAPA

estédo sendo utilizados apenas herbicidas registrados
para os Citros e constando na grade de agroquimicos
PIC?

7.6 Registro da aplicagédo
de herbicidas

o registro da aplicagao de herbicidas esta sendo feito
corretamente no caderno de campo?

8. MANEJO DA AGUA E IRRIGACAO

8.1 Fontes d’agua

a agua utilizada para irrigagao é retirada de fontes
permitidas pela Agéncia Nacional de Aguas?

8.2 Andlises da agua

a agua para irrigagao é submetida a andlises quimica e
microbiolégica pelo menos uma vez por ano, em
laboratério credenciado por érgao oficial?

8.3 Acdes corretivas

estao previstas a¢des corretivas nos casos em que o
resultado da analise da agua aponte risco de
contaminacédo ambiental?

8.4 Método de irrigagédo

o método de irrigacdo utilizado é o mais recomendado
para a regido e para a cultura?
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8.5 Manutencgéo dos
equipamentos

sao feitas a regulagem e manutengéo periddica dos
equipamentos de irrigagdo (mangueiras, aspersores, bicos,
etc...)?

8.6 Registro do
fornecimento de agua

€ mantido o registro atualizado do fornecimento de agua por
parcela no caderno de campo?

9. MANEJO DA PARTE AEREA

9.1 Execugéo das podas

as podas de formagao, condugdo e limpeza das plantas
estédo sendo conduzidas corretamente?

9.2 Desbrota do porta-
enxerto

a desbrota do porta-enxerto esta sendo executada de forma
adequada, conforme as NTE PIC?

9.3 Limpeza das
ferramentas

as ferramentas utilizadas para as operacdes de poda e
desbrota estdo sendo devidamente desinfetadas?

9.4 Eliminagéo dos restos
de cultura

no caso de poda da parte aérea e desbrota do porta-enxerto,
os restos de cultura estdo sendo eliminados de forma
adequada, conforme as NTE PIC?

9.5 Raleio das frutas

o raleio das frutas é justificavel e estd sendo executado
segundo as recomendagdes técnicas?

9.6 Uso de fitoreguladores

no caso do uso de fitoreguladores, estes séo regis trados no
MAPA para os Citros e estdo sendo usados com a finalidade
recomendada?

9.7 Registro no caderno de
campo

0 manejo da parte aérea das plantas na parcela esta sendo
devidamente registrado no caderno de campo?

10. PROTECAO DAS PLANTAS

10.1 Atualizagao da grade
de agroquimicos

os produtos utilizados s&o registrados pelo MAPA para a
cultura, praga-alvo, doses, caréncia, reentrada e LMR
constam na grade de agroquimicos?

10.2 Avaliacéo da incidéncia
de pragas

a avaliagdo periddica da incidéncia de pragas é feita através
da ficha especifica de inspegdo de pragas, PIC?

10.3 Combate as pragas

0 combate as pragas é feito através do manejo integrado de
pragas, baseando-se na ficha de inspecgéao de pragas,
conforme determinam as NTE citros?

10.4 Treinamento de
inspetores e manejadores
de pragas

os inspetores e os manejadores de pragas receberam
treinamento e sdo reciclados anualmente para executar as
suas fungdes?

10.5 Treinamento de
aplicadores de
agroquimicos

os funcionarios que manipulam e aplicam agroquimicos no
pomar receberam treinamento e sdo reciclados anualmente
em relagdo ao uso de EPI, a regulagem de equipamentos,
manipulagdo de produtos e aos riscos de intoxicagbes e
contaminagdes?

10.6 Tomada de decisdo

a tomada de decisdo com relacdo a aplicac&o de
agroquimicos no combate as pragas esta embasada no
nivel de dano?

10.7 Alternancia de
ingrediente ativo

é seguido o principio da utilizagdo alternada de
agroquimicos com ingredientes ativos diferentes para a
mesma praga-alvo?

10.8 Toxicidade

esta sendo dada preferéncia ao uso de agroquimicos menos
téxicos ao homem e menos perigosos para o meio
ambiente?

11. USO DE AGROQUIMICOS NO POMAR

11.1 Quadro de pessoal

a propriedade dispde de uma lista completa e atualizada do
pessoal responsavel pelo transporte, armazenamento e
aplicagédo de agroquimicos?

11.2 Ponto de mistura

ha na propriedade um local seguro, previamente
determinado, definido como ponto de mis tura, para proceder
a mistura de agroquimicos?

11.3 Dosagem e mistura

os pontos de mistura dispdem de infra-es trutura e dos
equipamentos necessarios para se fazer a dosagem correta
e mistura de agroquimicos?

11.4 Acesso ao ponto de
mistura

0 acesso ao ponto de mistura é restrito aos funcionarios
responsaveis pelo manuseio dos produtos e treinados para
lidar com tal situagao?

11.5 Primeiros-socorros

nos pontos de mistura, onde ocorre o manuseio dos
agroquimicos, existem meios para atender e socorrer o
operador, no caso de contaminagao acidental?

11.6 Sinalizagéo das areas

as parcelas em que foram aplicados agroquimicos sao
sinalizadas, para evitar a entrada de pessoas e a colheita
antes dos periodos de reentrada e caréncia,
respectivamente?

11.7 Registro de aplicagao

o registro da aplicacdo de agroquimicos no pomar dis pde de
todas as informagdes obrigatérias, conforme a planilha de
aplicagéo de agroquimicos, contida no caderno de cam po?

11.8 Controle do uso de EPI

existe relagdo entre o registro de aplicagcdo de agroquimicos
e o controle de retirada e uso de EPI?
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11.9 Caréncia

os registros de aplicagdo de agroquimicos no caderno de
campo, quando confrontados com os regis tros de autorizacéo
para a reentrada na area, colheita e comercializagdo, mostram
que os periodos de caréncia foram respeitados?

12. COLHEITA DAS FRUTAS

12.1 Registro da colheita

a planilha para registro da colheita das frutas esta
devidamente preenchida e atualizada no caderno de campo?

12.2 Higiene pessoal

os funcionarios tém acesso a instalagdes fixas ou moveis
destinadas a higiene pessoal em areas préximas ao local de
colheita?

12.3 Riscos de contaminagao

os trabalhadores foram orientados e efetivamente adotam
medidas de seguranca para evitar a contaminagao das frutas
durante o processo de colheita?

12.4 Doengas contagiosas

os funcionarios foram alertados sobre a neces sidade de
informar aos responsaveis, quando diagnosticado que s ao
portadores de alguma doenca que os impossibilite de
trabalhar manuseando produtos para consumo humano?

12.5 Limpeza dos contentores

os contentores usados para acondicionar as frutas colhidos e
transporta-los até a empacotadora sao lim pos e higienizados
a cada operagéo, com o uso produtos permitidos pela
legislacéo, de forma que néo apresentem riscos de
contaminagao das frutas?

13. ANALISES DE RESIDUOS D

E AGROQUIMICOS EM FRUTAS NO POMAR

13.1 Amostragem

o método de amostragem das frutas para andlises de residuos
de agroquimicos no pomar segue as recomendagdes do
PNCRYV, sendo a agéo registrada no caderno de campo?

13.2 Frequiéncia

as analises de residuos de agroquimicos sao executadas
regularmente, conforme as NTE PIC?

13.3 Laboratérios

as andlises de residuos de agroquimicos séo feitas em
laboratérios credenciados pelo MAPA, conforme as NTE
PIC?

13.4 Histérico

o produtor mantém um histérico das analises de residuos de
agroquimicos nas frutas, mostrando que néo ultrapassa o
LMR permitido para nenhum dos ingredientes ativos
utilizados?

13.5 Rastreabilidade

nos casos em que o resultado da anadlise de residuos de
agroquimicos aponte valores acima do LMR, ha com o rastrear
e implementar as agdes corretivas, antes que esse problema
possa trazer prejuizos a saude humana?

14.1 Inventario

a propriedade possui uma lista patrimonial de todas as
maquinas e equipamentos utilizados, com identificagdo
através de cédigo numérico?

14.2 Manutengéo

a propriedade possui registros de manutencéo de maquinas e
equipamentos utilizados no campo?

14.3 Regulagem

os equipamentos utilizados para a aplicagao de adubos,
corretivos e agroquimicos sao regulados periodicam ente?

15. ESTOQUE DE ADUBOS E AGROQUIMICOS

15.1 Localizagao

a propriedade dispde de um local adequado para o
armazenamento de adubos e agroquimicos?

15.2 Armazenamento

0s agroquimicos sdo mantidos em local adequado na
propriedade, conforme a legislagéo vigente?

15.3 Inventario

existe um inventario atualizado e disponivel para o estoque de
adubos e agroquimicos da propriedade, incluindo o nome, a
quantidade e a classe do produto?

15.4 Comprovacgao

todos os produtos contidos no depdsito constam no
inventario?

15.5 Sinalizagéo

o deposito de agroquimicos possui placas vis iveis de
sinalizagdo tanto no interno como externamente?

15.6 Responsabilidade

0 acesso ao depdsito de agroquimicos € restrito aos
funcionarios que foram treinados para exercerem tal fungéo?

15.7 Embalagens vazias

as embalagens vazias de agroquimicos séo inutilizadas e
mantidas em local adequado até a devolugdo, conforme a
legislacéo vigente?

15.8 Destino de embalagens
vazias

as embalagens vazias de agroquimicos séo inutilizadas e
devolvidas, conforme a legislagéo vigente?

15.9 Produtos vencidos

0s agroquimicos com prazo de validade vencido ou que
perderam o registro para a cultura sdo devolvidos para o
fabricante ou de venda?
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1. CAPACITACAO

1.1 Capacitagdo de mao-de-obra

os funciondrios responsaveis pelos seus respectivos,
setores estdo capacitados e s&o reciclados anualmente
para exercer a fungdo a que foram destinados?

2. SAUDE, SEGURANGCA E BEM-ESTAR DOS FUNCIONARIOS

2.1 Quadro de pessoal

a empacotadora dispde de uma lista completa e
atualizada de todos os funcionarios de acordo com a
funcéo exercida?

2.2 Prontuario

cada funcionario dispde de uma ficha cadastral, onde
estdo anotados seus dados pessoais e demais
informagdes?

2.3 Condigdes de trabalho

as condicdes de trabalho estdo de acordo com a
Legislagao vigente do Ministério do Trabalho e Emprego?

2.4 Instalagdes fisicas

todas as instalagdes fisicas da em pacotadora foram
construidos adequadamente, por profissionais
credenciados pelo CREA, respeitando a legislagao
pertinente?

2.5 Seguranga no trabalho

a empacotadora observa as recomendagdes técnicas de
segurancga no trabalho, através da criagdo e atuagéo da
Comissao Interna de Prevencéo de Acidentes (CIP A),
conforme legislagao vigente?

2.6 Uso de EPIs

nos casos previstos, a empacotadora fornece os EPIs
aos seus funcionarios para executar suas atividades, de
acordo com a legislagao?

2.7 Emergéncias

todos os funcionarios que manuseiam agroquimicos séo
treinados para tomar as providéncias cabiveis nos casos|
de acidentes com risco de contaminagao?

2.8 Higiene pessoal

os trabalhadores receberam instrugdes basicas sobre
higiene pessoal e tém acesso a sanitarios limpos,
préximo as areas onde trabalham?

2.9 Exames periodicos

os funcionarios séo submetidos a exames m édicos,
sendo o tipo e a freqiiéncia baseados no Plano de
Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO),
conforme a legislagéo vigente?

2.10 Doengas contagiosas

os trabalhadores foram alertados sobre a necessidade de
informar aos responsaveis, quando diagnosticados que
sao portadores de alguma doenga que possa contagiar
outras pessoas no ambiente de trabalho?

2.11 Educagao ambiental

os funcionarios que desenvolvem atividades im pactantes
ao meio-ambiente s&o treinados para minimizar os riscos
de contaminagéo decorrentes de suas atividades,
principalmente em relagdo ao solo e a agua?

2.12 Primeiros-socorros

em cada grupo de trabalho existe pelo menos um
funcionario habilitado a prestar os primeiros-s ocorros em
caso de acidentes?

2.13 Material para primeiros-
SOCOIros

o funcionario treinado para prestar primeiros-socorros
tem a sua disposi¢édo os materiais necessarios (estojos
de primeiros-socorros) para executar essa atividade?

3. RECURSOS NATURAIS E CONSERVAGAO DO MEIO-AMBIENTE

3.1 Planejamento ambiental

a empacotadora dispde do EIA/RIMA e de um plano para
minimizar os impactos am bientais?

3.2 Monitoramento da agua

a empacotadora implementa um programa de
monitoramento da qualidade da agua, especialmente em
relagdo aos metais pesados, a concentragado salina e a
contaminag&@o por microorganismos ?

3.3 Fontes potenciais de
poluicdo

todas as fontes potenciais de poluigdo foram identificadas
na empacotadora?

3.4 Destinagédo do lixo

o lixo gerado na empacotadora é devidamente separado
e tem a destinagdo adequada, conforme a legislagao
vigente?

4 USO DE AGROQUIMICOS NA

S FRUTAS EM POS-COLHEITA

4.1 Agroquimicos utilizados

os agroquimicos utilizados em poés-col heita sdo
registrados para os citros no MAPA e recomendados para
uso nas frutas, conforme a Grade de Agroquimicos?
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4.2 Capacitagéo de pessoal

os funcionarios que aplicam os agroquimicos em pés-
colheita sdo capacitados para isso, ou seja, receberam
treinamento em relagédo ao uso de EPI, a regulagem de
equipamentos e aos riscos de contaminagdes?

4.3 Utilizagéo dos
agroquimicos

os tratamentos pds-colheita com a utilizagdo de
agroquimicos séo realizados de forma adequada,
principalmente em relagédo ao produto, dose, tempo de
exposicao e duragdo da calda?

4.4 Registro da aplicagéo

a aplicagéo de agroquimicos em poés-colheita foi registrada
no Caderno de Pds-colheita, conforme as NTE PIC?

4.5 Destino da calda

a calda residual do uso de agroquimicos na empacotadora
tem a destinagdo adequada, conforme a legislacdo
vigente?

5. ANALISES DE RESIDUOS

DE AGROQUIMICOS E QUALIDADE DAS FRUTAS

5.1 Amostragem

o método de amostragem das frutas para analises de|
residuos de agroquimicos na empacotadora segue as|
recomendacdes do PNCRV, sendo a acéo registrada no|
caderno de pés-colheita?

5.2 Freqliéncia

as andlises de residuos de agroquimicos s&@o executadas|
regularmente, conforme as NTE PIC?

5.3 Laboratérios

as andlises de residuos de agroquimicos sdo feitas em
laboratérios credenciados pelo MAPA, conforme as NTE
PIC?

5.4 Historico

o responsavel técnico mantém um histérico das andlises de|
residuos de agroquimicos nas frutas, demonstrando que|
ndo ultrapassa o LMR permitido para nenhum dos|
ingredientes ativos utilizados?

5.5 Rastreabilidade

nos casos em que os resultados das analises de residuos
de agroquimicos apontem valores acima do LMR permitido
para as frutas, ha como rastrear e implem entar as agdes
corretivas, antes que esse problema possa trazer prejuizos
a saude humana?

5.6 Analises da qualidade das
frutas

sdo coletadas amostras de lotes de frutas para as analises
das variaveis que definem a qualidade do produto para os
mercados, sendo a agao registrada no caderno de pds-
colheita, conforme as NTE PIC?

6. PROCESSAMENTO NA EMPACOTADORA

6.1 Registro das operacdes

todas as operagoes realizadas ap6s a chegada das frutas
na empacotadora foram registradas nas planilhas
correspondentes, no caderno de pds-colheita?

6.2 Lista dos agroquimicos

a empacotadora mantém uma lista atualizada dos
agroquimicos registrados e utilizados em pos -colheita das
frutas?

6.3 Registros de aplicagéo

estéo sendo feitos os registros das aplicagdes de
agroquimicos utilizados em pds-colheita das frutas nas
planilhas correspondentes do caderno de pds-colheita?

6.4 Implantagdo de manual
APPCC

o produtor dispde de um manual e efetivamente executa as
andlises de perigos e pontos criticos de controle (APPCC)
na empacotadora?

6.5 Riscos de contaminagéo

existe uma andlise de riscos de contaminag do das frutas
decorrentes a maus habitos de higiene pessoal?

6.6 Agdes corretivas

esta analise de risco é utilizada para orientar agdes
corretivas que possam extinguir o problema?

6.7 Contaminacéo das caixas

as caixas utilizadas para embalar as frutas sdo estocadas
de forma que evitem a contaminagdo?

6.8 Materiais reutilizaveis

os materiais plasticos reutilizaveis sdo higienizados, de
forma a evitar a contaminagao das frutas ?

6.9 Embalagem e rotulagem

a embalagem e rotulagem das frutas obedece a norma
vigente?

6.10 Transporte das frutas

estdo sendo respeitadas as exigéncias para o transporte
das frutas da empacotadora até o destino final, com vistas
a preservagao da qualidade?

6.11 Fontes de agua para a
empacotadora

a agua utilizada para lavagem das frutas em pos-colheita €|
retirada de fontes permitidas pela agéncia nacional de|
aguas?

6.12 Andlises da qualidade da
agua

a agua utilizada na empacotadora analisada quimica e
microbiologicamente pelo menos uma vez por ano, em
laboratério credenciado érgéo oficial?

6.13 Contaminagao pela agua

existe um procedimento para orientar a agdo no caso da
andlise da qualidade da 4&gua indicar riscos de|
contaminagdo?

6.14 Agdes corretivas

estdo previstas agdes corretivas, nos casos em que 0O
resultado da andlise da agua apontar risco de|

contaminagéao das frutas e do meio ambiente?




LISTA DE VERIFICACAO PARA A ADEQUACAO DA EMPACOTADORA DE CITROS A PRODUGCAO INTEGRADA

AREAS TEMATICAS

ITEM VERIFICADO

O ITEM ESTA CONFORME A PIC

SIM

NAO

COMENTARIOS

6.15 Limpeza e
higienizacéo da
empacotadora

todos os componentes da empacotadora (maquinas,
galpdes e camaras frigorificas) séo regularm ente limpos e
higienizados e os procedimentos devidamente registrados
nas planilhas correspondentes?

6.16 Monitoramento da
camara frigorifica

o monitoramento da camara frigorifica com relacdo as
variaveis temperatura e umidade relativa do ar esta sendo
executado e registrado corretamente?

7. HISTORICO DAS OPERAGCOES REALIZADAS NA EMPACOTADORA

7.1 Registro na pds-
colheita

todas as informagdes referentes as operagdes realizadas
na empacotadora, incluindo-se o armazenamento em
camara frigorifica, até o embarque do produto para o
destino final, sdo registradas diariam ente no caderno de
pos-colheita?

7.2 Sistema de
rastreabilidade

a empacotadora estabeleceu um sistema de rastreabilidade
que, partindo-se dos lotes de frutas que chegam ao
consumidor, permite resgatar o histérico das operagdes
realizadas, e os respectivos responsaveis?

8. MAQUINAS E IMPLEMENTOS

8.1 Inventario

a empacotadora possui uma lista patrimonial de todas as
maquinas e equipamentos utilizados com identificagao
Unica, através de codigo numérico?

8.2 Manutengao

a empacotadora possui registros de manutengéo das
maquinas e equipamentos utilizados?

8.3 Regulagem

os equipamentos utilizados no galpao e na camara
frigorifica sdo regulados periodicamente?

9. ESTOQUE DE AGROQ

UiMICOS

9.1 Localizagéao

a empacotadora dispde de um local adequado para o
armazenamento dos agroquimicos?

9.2 Armazenamento

os agroquimicos sdo devidamente armazenados, conforme
a legislacao vigente?

9.3 Inventario

existe um inventério atualizado e disponivel do estoque de
agroquimicos utilizados na empacotadora?

9.4 Comprovagéo

todos os produtos contidos no depdsito constam no
inventario e séo todos registrados para a pds-colheita das
frutas citricas?

9.5 Sinalizacéo

o depdsito de agroquimicos possui placas visiveis de
sinalizag&o no interior e externamente?

9.6 Responsabilidade

0 acesso ao deposito de agroquimicos é restrito aos
funcionarios que foram treinados para exercer tal fungéo?

9.7 Embalagens vazias

as embalagens vazias dos agroquimicos séo inutilizadas e
mantidas em local adequado até a devolugdo, conforme a
legislagdo vigente?

9.8 Destino de
embalagens vazias

as embalagens vazias dos agroquimicos sédo devolvidas,
conforme a legislagéo vigente?

9.9 Produtos vencidos

0s agroquimicos com prazo de validade vencido ou que
perderam o registro para a cultura sao devolvidos para a
revenda ou fabricante?
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