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PRODUÇÃO INTEGRADA DE CITROS – PIC Brasil 
 

Caderno de Pós-Colheita 
O Caderno de Pós-Colheita de Citros é o conjunto de documento para registro de 

informações sobre processos realizados após a colheita de frutos sob o regime da PI Citros. 

Os registros devem ser feitos regularmente no caderno ou em computador para posterior 

impressão. 

Toda atividade desenvolvida deve ser registrada, mesmo que não esteja contemplada neste 

caderno. 

INFORMAÇÕES DA EMBALADORA (Paking-house) ou INDÚSTRIA 

Nº de Registro da Embaladora no CNPE: 

Nome: 

Endereço: 

Município: Estado: 

CEP: Caixa Postal: 

E-mail: 

Telefone: Fax: 

 
Responsável Técnico: 

Registro no Conselho Profissional: 

Endereço: 

Município: Estado: 

CEP: Caixa Postal: 

E-mail: 

Telefone: Fax: 

 

Data e assinatura: 

Conselho Nacional de Desenvolvimento
Científico e Tecnológico
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PLANILHA DE RECEPÇÃO 

Nº 
Recepção 

Controle 
Rastreabilidade 
Código produtor/ 

propried./talhão 

Data 
colheita 

Data 
recepção 

Variedade Embalagem de 
recepção 

Peso 
kg 

Responsável Recepção 

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        
Observações: 

 
 
 

 

 
Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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ANÁLISE TECNOLÓGICA DE FRUTAS 

Nº Recepção Peso fruto g 
Diâmetro Altura SS 

º Brix 
Acidez Ratio 

Rendimento 

% de suco cm 

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

Observações: 
 
 
 
 

 

 
Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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TRATAMENTO PÓS-COLHEITA 

Nº Recepção Data Turno 
Tratamento químico Cera 

Responsável 
nome comercial ingrediente ativo dose modo 

aplicação 
Imersão 

h 

Descanso 

h 
nome comercial dose 

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

Observações: 

 

 

 

 
Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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CONTROLE DE TRATAMENTO DE DESVERDECIMENTO 
Nº 

Recepção/lote 
Data nome comercial dose modo aplicação UR 

% 

Temper.
ºC 

Nível 
CO2 

Etileno 
nivel ppm 

Tempo 
h 

Responsável 

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

Observações: 

 

 

 

 

 

 

Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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CONTROLE DE HIGIENIZAÇÃO REALIZADO NA EMPACOTADORA - MÁQUINAS 

Data Equipamento Turno 
Produto utilizado 

Responsável 
nome comercial ingrediente ativo dose modo 

aplicação 
        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

Observações: 

 

 

 

 

 

Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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CONTROLE DE HIGIENIZAÇÃO REALIZADO NA EMPACOTADORA - GALPÃO 

Data Local Turno 
Produto utilizado 

Responsável 
nome comercial ingrediente ativo dose modo 

aplicação 
        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

Observações: 

 

 

 

 

 

Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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CONTROLE DE HIGIENIZAÇÃO REALIZADO NA EMPACOTADORA - CÂMARAS 

Data Câmara nº Turno 
Produto utilizado 

Responsável 
nome comercial ingrediente ativo dose modo 

aplicação 
        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

Observações: 

 

 

 

 

 

Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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MONITORAMENTO DAS CÂMARAS 

Data Câmara nº Horário 
Temperatura 

°C 

U. R. 
% 

Observações Responsável 

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

       

Observações: 

 

 

 

 

 

 

Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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CLASSIFICAÇÃO DA FRUTA 

Nº Recepção Controle de 
Rastreabilidade 

Data Classificação das frutas 
Turno Responsável 

recepção embalagem Classe coloração categoria 
         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

Observações: 

 

 

 

 

 
 
 
Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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AMOSTRAGEM DE FRUTAS NA EMPACOTADORA PARA ANÁLISES 

Nº Recepção 
Controle de 
Rastreabilidade 

Data Local de coleta Tipo de análise Responsável 

colheita 
coleta 

amostra 
Envio 

laboratório 
galpão câmara microbiológica 

Resíduos 
agrotóxicos 

Coleta 
amostra 

Envio 
laboratório 

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

Observações: 

 

 

 

 

 
 
 
Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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PLANILHA DE CONTROLE DE MERCADORIA EXPEDIDA 

Nº do palete/lote/caixa          

Data de expedição          

Composição do 

Palete/lote /caixa 

No Recepção          

Data Embalamento          

Tipo de embalagem 1          

Peso (kg)          

Selo na fruta (S/N)          

Transporte refrigerado (S/N)          

Destino (MI-ME) 2          

Via  (R-A-M) 3          

Observações 
 
 
 

 
1. Tipo embalagem: caixa plástica, caixa paletizada, sacos, bins, outros 

2. Destino: MI-mercado interno ou ME-mercado externo 

3. Via de transporte: Rodoviário, Aéreo, Marítimo 

 

 

Técnico responsável: ___________________________________ Data: ______________ 
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ANOTAÇÕES 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


